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Acero inoxidable 430

Núcleo de aluminio

Acero inoxidable 304 (18/10)

SIB 105XX
Sartén de acero inoxidable con recubrimiento cerámico

Distribución del calor uniformeMáxima antiadherencia

Apto para todo tipo de cocinas

› Sistema de distribución del calor uniforme tricapa:
  - Capa interior:  acero inoxidable 304 (18/10).
  - Capa intermedia: aluminio.
  - Capa exterior: acero inoxidable 430.
› Fabricado según las normas de la UE concernientes a
productos en contacto con los alimentos.
› Superficie de cocción cerámica.
› Mango ergonómico y remachado de acero inoxidable.
› Mayor resistencia.
› Mayor antiadherencia.
› Apto para todo tipo de cocinas.
› Máxima eficiencia energética.
› Máxima durabilidad y resistencia.
› Fácil limpieza.
› Apta para lavavajillas.
› Packing: 4 

Características

NEW!

SIB 10520
SIB 10524

20 cm Ø
24 cm Ø

28 cm Ø
32 cm Ø

SIB 10528
SIB 10532

SUPERFICIE CERÁMICA CON 
PATRÓN PANAL DE ABEJA 

Libre de tóxicos y químicos.

Permite cocinar con menos aceite

Mayor protección frente arañazos.

Modo de cocción
más saludable

Gran durabilidad 
y resistencia

Fácil
limpieza

Apto para
lavavajillas

Apto para
hornos

Mango remachado
en inox.


