
MANUAL INSTRUCCIONES

Horno eléctrico

Modelo: H 28 TL / H 48 TL
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Al utilizar su horno eléctrico, siempre se deben observar precauciones básicas
de seguridad, incluidas las siguientes::

1. Lea todas las instrucciones.
2. No toque superficies calientes. Utilice siempre las
asas o perillas.
3. Es necesaria una estrecha supervisión cuando
cualquier electrodoméstico sea utilizado por niños o
cerca de ellos.
4. Para protegerse contra descargas eléctricas, no
sumerja el cable, el enchufe ni ninguna pieza del horno
en agua ni en ningún otro líquido.
5. No deje que el cable cuelgue del borde de una mesa
o mostrador, ni que toque superficies calientes.
6. No utilice el electrodoméstico con el cable o el
enchufe dañados, ni después de que presente algún
fallo o daño. Devuelva el electrodoméstico al centro de
servicio técnico autorizado más cercano para su
revisión, reparación o ajuste.
7. El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante del electrodoméstico puede causar peligros
o lesiones.
8. No lo coloque encima de una fuente de calor o
superficie caliente.
9. La parte trasera de los electrodomésticos, que,
según las instrucciones, debe colocarse contra una
pared, no es accesible con la sonda de prueba 41 de
la norma EN61032.
10. Desenchufe el aparato de la toma de corriente
cuando no esté en uso y antes de limpiarlo. Deje que
se enfríe antes de colocar o quitar piezas y antes de
limpiarlo.
11. Para desconectar, gire el control del temporizador
a la posición de apagado y luego desenchufe el
aparato. Sujete siempre el enchufe y nunca tire del
cable.
12. Tenga mucho cuidado al mover una bandeja de
goteo que contenga aceite caliente u otros líquidos
calientes.
13. No cubra ninguna parte del horno con papel de

aluminio. Esto podría sobrecalentarlo.
14. Tenga mucho cuidado al retirar la bandeja, las
rejillas o al desechar grasa caliente u otros líquidos
calientes
15. No se deben introducir alimentos de gran tamaño
ni utensilios metálicos en un horno eléctrico, ya que
pueden provocar un incendio o un riesgo de descarga
eléctrica.
16. Podría producirse un incendio si el horno se cubre
o toca materiales inflamables, como cortinas, tapices,
paredes y similares, mientras esté en funcionamiento.
No coloque ningún objeto sobre el aparato cuando
esté en funcionamiento.
17. Se debe tener mucho cuidado al utilizar recipientes
para cocinar u hornear fabricados con materiales que
no sean de metal o vidrio apto para horno.
18. Asegúrese de que nada toque las resistencias
superior e inferior del horno.
19. No coloque ninguno de los siguientes materiales
en el horno: cartón, plástico, papel ni nada similar.
20. No guarde ningún material que no sean los
accesorios recomendados por el fabricante en este
horno cuando no esté en uso.
21. Utilice siempre guantes aislantes y protectores
para horno al introducir o retirar objetos del horno
caliente.
22. Este aparato tiene una puerta de vidrio templado
de seguridad. El vidrio es más resistente que el vidrio
común y más resistente a las roturas. El vidrio
templado puede romperse por los bordes. Evite rayar
la superficie de la puerta o mellar los bordes.
23. Este aparato está apagado cuando el botón de
control del temporizador está en la posición "OFF".
24. No lo utilice en exteriores.
25. No utilice el aparato para un fin distinto al previsto.
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Guarde estas Instrucciones

Para Uso doméstico

COMPONENTES：

A: Control Temperatura
B: Control Función
C: Control Tiempo
D: Luz indicadora
E: Resistencia

F: Asa
G: Asa Bandeja
H: Cristal puerta
I: Bandeja hornear
J: Banjega regilla

Epecificaciones
Modelo: H 28 TL / H 48 TL
Voltage: 220-240V A.C. 50/60Hz
Potencia: 1500 Watts(H 28 TL) / 1800 Watts(H 48 TL)
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Antes de usar el Horno
►Antes de utilizar su horno eléctrico por primera vez, asegúrese de:
1. Lea todas las instrucciones de este manual.
2. Asegúrese de que el horno esté desenchufado y que el temporizador esté en la posición "OFF"
(apagado).
3. Lave todos los accesorios con agua caliente y jabón o en el lavavajillas.
4. Seque bien todos los accesorios y vuelva a montarlos en el horno. Enchúfelo a la toma de corriente y
estará listo para usar su nuevo horno eléctrico.
5. Después de volver a montar el horno, le recomendamos que lo encienda a la temperatura más alta
(230 °C) en la función de tostado durante aproximadamente 15 minutos para eliminar cualquier residuo de
embalaje que pueda quedar después del envío. Esto también eliminará cualquier rastro de olor inicial.

Nota: La primera puesta en marcha puede producir una ligera cantidad de olor y humo
(aproximadamente 15 minutos). Esto es normal e inofensivo. Se debe a la
combustión de la sustancia protectora aplicada a los elementos
calefactores en fábrica..

Uso
Familiarícese con las siguientes funciones y accesorios del horno antes del primer uso::
● Control Temperatura (A): escoja la temperatura deseada.
● Control función(B): este horno tiene 6 funciones

◇ Selector:
OFF
Asar Resistencia superior

Hornear ): Resistencia inferior
Tostar Resistencia superior + inferior
Asar+Conección Resistencia superior + ventilador
Tostar+Convección Resistencia superior+inferior+ventilador

● Control Tiempo(C): Escoja el tiempo deseado. Al terminar el tiempo suena un timbre. Si espera un
tiempo de cocción mayor a 60 minutos, puede girar hacia la izquierda (en sentido
contrario a las agujas del reloj) para elegir “permanecer encendido”, en este caso el
horno seguirá funcionando hasta que lo apague manualmente..

● Luz indicadora (D): Se ilumina cuando el horno está en marcha.
● Bandeja hornear(I): Para asar carne, aves, pescado y otros alimentos.
● Bandeja rejilla (J): Para tostar u hornear.



5

Convección Cocción
La cocción por convección combina el movimiento de aire caliente mediante un ventilador con las
funciones habituales (asar, hornear y tostar). La cocción por convección proporciona una cocción
más rápida en muchos casos que los hornos tostadores de tipo radiante convencionales. El
ventilador distribuye suavemente el aire a cada zona de los alimentos, dorando y dejando
crujientes rápidamente, conservando la humedad y el sabor. Gracias al movimiento del aire, se
produce una temperatura más uniforme alrededor de los alimentos, lo que permite una
cocción/horneado/asado uniforme a diferencia de los hornos convencionales, que mantienen las
zonas calientes y frías. La función de convección permite cocinar/hornear a temperaturas más
bajas, lo que ahorra energía y ayuda a mantener la cocina más fresca. El aire de convección se
sobrecalienta y circula alrededor de los alimentos, lo que los cocina significativamente más rápido
que en los hornos convencionales.

ADVERTENCIA: PARA EVITAR RIESGO DE LESIONES O QUEMADURAS, NO
TOQUE SUPERFICIES CALIENTES CUANDO EL HORNO ESTÉ EN
USO. UTILICE SIEMPRE GUANTES DE HORNO.

PRECAUCION: Tenga mucho cuidado al retirar la bandeja, la rejilla o cualquier
recipiente caliente del horno. Utilice siempre el asa de la bandeja/rejilla o
una manopla de horno para retirar los alimentos calientes.

Asar
Para obtener mejores resultados, se recomienda precalentar el horno durante 15 minutos
a 230.
UNCIONAMIENTO
 Ajuste Control Temperatura a 230℃.
 Seleccione o
 Coloque la comida en la bandeja.
 Coloque la bandeja en una posición elevada sin tocar la pared superior.
 Ajuste la temperatura deseda.
 Gire Control a “ON”.
 En la media cocción, gire la comida de lado
 Cuando la cocción esté complete, gire a “OFF”.
Guia Asado
La cocción puede variar. Ajuste el tiempo segun sea necesario.

CARNE TEMPERATURA TIEMPO COCCIÓN

COSTILLA 230℃ 25-30 min

FILETE 230℃ 25-30 min

HAMBURGESA 230℃ 25-28 min

CHULETA CERDOS 230℃ 40-45 min

CHULETA CORDERO 230℃ 30-40 min
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POLLON LEGS 230℃ 30-35 min

FILETE PESCADO 200℃ 20-25 min

SALMON 200℃ 20-25 min

Nota: Todos los tiempos de asado se basan en carnes a temperatura de
refrigerador. Las carnes congeladas pueden tardar
considerablemente más..

Tostar
Tenga en cuenta que la función TOSTARO utiliza todos los elementos calefactores. El horno de gran
capacidad permite tostar de 4 a 6 rebanadas de pan, 6 muffins, waffles o panqueques congelados. Para
tostar solo uno o dos alimentos, coloque los alimentos en la rejilla de horneado en el centro del horno.

FUNCIONAMIENTO
 Ajuste la Temperatura a 230℃.
 Seleccione la función deseada . o
 Coloque la comida en la badeja rejilla.
 Gire el control a “ON”.
 Cuando la cocción esté complete, gire a “OFF”
Nota: La bandeja rejilla debe poscionarse en la mitad del horno.

Hornear
Esta función usa solo la función inferior, Se aconseja precalentar el horno 15 minutos a 230℃.
FUINCIONAMIENTO
 Ajuste la temperature a 230℃.
 Seleccione la función.
 Coloque la comida en la bandeja
 Coloque la bandeja rejillas en la parte más baja o en el medio.
 Seleccione la temperature deseada.
 Gire a “ON”.
 En la media cocción, gire la comida de lado
 Cuando el horneado haya finalizado gire a “OFF”.

Colocación Bandeja rejilla
Galletas – Guias de Soporte superior o medias.
Pasteles de capas – Guia de Soporte superior.
Pasteles – guias de Soporte superior y medias.
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Cuidado & Limpieza
Atención Asegúrese de desenchufar el aparato de la electricidad.

NO UTILICE ESTROPAJOS DE LANA DE ACERO, LIMPIADORES ABRASIVOS NI RASPE LAS
PAREDES CON UTENSILIOS DE METAL, YA QUE TODOS ESTOS MÉTODOS PUEDEN DAÑAR EL
RECUBRIMIENTO DE LIMPIA CONTINUA.

Todos los accesorios deben lavarse con agua caliente jabonosa o en el lavavajillas. La puerta
puede limpiarse con una esponja húmeda y secarse con papel absorbente o toalla de tela. Limpie
el exterior con una esponja húmeda. NO UTILICE LIMPIADORES ABRASIVOS, YA QUE PODRÍAN
DAÑAR EL ACABADO EXTERIOR.

NO UTILICE LIMPIADORES ABRASIVOS NI ESTROPAJOS DE ACERO EN LA BANDEJA DE GOTEO,
YA QUE PODRÍAN DAÑAR EL ACABADO DE PORCELANA ESMALTADA.
DEJE QUE TODAS LAS PIEZAS Y SUPERFICIES SE SEQUEN COMPLETAMENTE ANTES DE
ENCHUFAR EL HORNO Y USARLO.

Para cualquier consulta, búsqueda de manuales, o atención al cliente póngase en contacto con
comercial@rommer.es

Importador:
EUROSAIME, S.A.
ESA08765158
Geminis 22
08228 TERRASSA
937851237

Nota: La dirección o el número de teléfono de contacto está sujeto a cambios sin previo aviso. Por
favor, confirme los datos consultando la web arriba indicada.
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